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LIQUEUR

Seit iiber 65 Jahren wird jede einzelne Flasche Mozart Chocolate Liqueur in der Mozart Distillerie in
Salzburg / Osterreich, der Geburtsstadt es berithmten Komponisten Wolfgang Amadeus Mozart,

in meisterhafter Qualitit hergestellt.
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Leichter, cremiger Erdbeer-Schokoladenlikér mit fruchtigem Erdbeeraroma, weifler
Schokolade und einer dezenten Vanillenote. Mit viel Liebe zum Detail hergestellt.

ALKOHOLGEHALT: 15 % vol

TYP: Cream
FARBE: Helles Erdbeerrosa
GESCHMACK: Fruchtiger Erdbeergeschmack mit weif3er
Schokolade und dezenter Vanillenote
KONSISTENZ: Cremige, leichte Textur
FAKTEN: il
« Mit fruchtigem Erdbeergeschmack ZIEGELE!
« Mit weifler Premiumschokolade : —

+ Mit Sahne aus Holland

+ Mit Vanille aus Madagaskar

+ Ausschliefilich natuirliche Zutaten

+ Aufwindiges Herstellungsverfahren mit Kaltmazeration

+ Jede Flasche ist ein Unikat, nicht nur aufgrund der )

einzigartigen Flaschenform, auch die Umwicklung
der Flasche gleicht keiner anderen.

SCHOKOLADIGER TRINKGENUSS: MOMRT

Pur auf Eis oder in Form eines Chocktails

(Schokolade-Cocktails), zB. Mozart White Chocolate Cream ' ) STRAWBERRY

MOZART CHOCOLATE
SUMMER JOY

Zutaten: - Fiir 1 Drink

3 I Mozart White Chocolate Cream Strawberry
2 cl Brombeerenlikér

1 I Whiskey

3 cl Obers (Sahne)

Garnitur: Brombeeren

Zubereitung:

Alle Zutaten mit Eiswiirfel in einem Shaker oder
oder einem Behilter mit Deckel mixen. Danach
ein paar Eiswiirfel in den Mozart Tumbler fullen
und den Drink in den Tumbler abseihen.
Anschliefend die Brombeeren auf einen Cocktail-
spief? geben und auf dem Glasrand platzieren.
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