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Sekt Austria Niederdsterreich g.U. :J'J/.*.:‘f.-;‘;?-".j
Lehm- & Loss-Boden yaah A &
Chardonnay, Pinot Blanc, Welschriesling .l ;—E." ’
selektierte Lese (September) d AN
max. 75%

im Edelstahltank

mind. 12 Monate in der Flasche
12% vol *

Brut (8,59/1)

6,59/1*

Gedecktes Goldgelb mit zitronenfarbenen Reflexen. Vielfaltiger Duft

nach wei3em Pfirsich, wlrzigen Frichten und frischen Mirabellen. Im

Abgang fruchtig und elegant mit zarten Hefenoten. Ideal als Aperitif, 5
perfekter Begleiter zu Fisch, hellem Fleisch und stiBen Desserts.

Jahrelange Zusammen-
arbeit mit Schlumberger
Partner-Winzern

Osterreichische Kellerei-
Tradition seit 1842

Hergestellt zu 100% Leichte Frische & lebendiger |
aus besten &sterreichi- Charakter zeichnen }
schen Trauben Schlumberger aus I
Eigene Verarbeitung des Veredelt nach der ,,Méthode |
Traubenmaterials - kein Zu- Traditionnelle” und mit dem |
kauf von fertigen Weinen Kellereipunkt signiert |
| —.
a8
"?J/ ;-:"
Das Haus Schlumberger steht seit 1842 flr einzigartig, M&{‘ygf
prickelnden Genuss und héchste Qualitat. Staatlich geprift SEIT 1642
steht »Sekt Austria« fUr die Einhaltung strenger Kriterien: — SPARKLING —
Trauben geschltzten Ursprungs aus einem einzigen &ster- T

reichischen Bundesland, die zu Sekt veredelt werden, der
mindestens 9 Monate auf der Hefe reift - bei Schlumberger
sogar 12 Monate. Alle Schlumberger Produkte werden nach
der berihmten ,Méthode Traditionnelle” hergestellt und sind
mit dem Kellereipunkt signiert.

AUSTRIAN SPARKLING

195-3/11.2023

*Abweichungen sind jahrgangsbedingt méglich.

Marussia Beverages Germany GmbH - 95349 Thurnau - Germany

Bestellung: E-Mail orders-de@mbev.com - Phone +49 9228 9900-0 - Fax +49 9228 9900-51




Die &sterreichische Sekt-Qualitatspyramide wurde geschaffen, um die verschiedenen Kategorien von Sekt
geschltztenUrsprungsUbersichtlichdarzustellen.IndenrechtlichenBestimmungenihrerSpitzenkategoriemisst
sichdieseandenhéchsten Standards der fUhrenden Schaumweine der Welt - wie Champagner oder Franciacor-
ta-undgehtin manchen Punkten sogar darlber hinaus. Sofern Sekthersteller die Bezeichnungen ,Sekt Austria
mit geschitzter Ursprungsbezeichnung (Sekt g.U.)“in den Kategorien ,,Sekt Austria®, ,,Sekt Austria RESERVE*
oder ,,Sekt Austria GROSSE RESERVE" auf den Etiketten anfihren, ist die Einhaltung der jeweiligen Qualitats-
parameter rechtlich verpflichtend. Das Bundesamt flir Weinbau und die Bundeskellereiinspektion prift deren

Einhaltung.

Mindestens 9 Monate Lagerzeit
auf der Hefe - bzw. 6 Monate
im Tank

Alle Methoden der Sekt-
erzeugung sind erlaubt - bei
Schlumberger ausschlieB3lich
,Méthode Traditionnelle”

Ernte der zugrunde liegenden
Trauben in einem Osterreichi-
schen Bundesland, Verarbei-
tung und Versektung in
Osterreich

Alle Stilistiken / alle Dosagen /
alle Farben

L

STUFE 2:
STRIA

Mindestens 18 Monate
Lagerzeit auf der Hefe

AusschlieBBlich Traditionelle
Flaschengarung

Handlese (maximale Schitthéhe
von 35 cm)

Ernte und Pressung der zugrunde-
liegenden Trauben in einem
einzigen Bundesland

Ausbeutesatz 60 %
(Saft der Traubenmenge)

AusschlieBBlich brut, extra brut
oder brut nature (Restzucker-
gehalt von héchstens 12g/1)
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Mindestens 36 Monate
Lagerzeit auf der Hefe

Ausschlie3lich Traditionelle
Flaschengarung

Handlese
(max. Schutthdhe 35cm)

Ernte und Pressung der zugrunde-
liegenden Trauben in einer
einzigen Gemeinde

Ausbeutesatz 50%
(Saft der Traubenmenge)

AusschlieB3lich brut, extra brut
oder brut nature (Restzucker-
gehalt von héchstens 12g/1)

Kein Verschnitt von rotem
und weiBem Grundwein zur
Herstellung von Roséwein

MARUSSIA




