Osterreichischer Sekt Niederdsterreich g.U.
Tiefgriindige & kalkhaltige Lehm- & L&ss-Boden
2/3 Chardonnay, 1/3 Pinot Noir

Stahltank & Holzfass (GroBBes Holzfass & Barrique
Zweit- und Drittbelegung)

8-10 Monate nach der Lese
mind. 30 Monate in der Flasche
12%

Brut (6g/1)

Handlese in Kisten mit 35 cm Schatthéhe D i
Chardonnay: 50% / Pinot Noir: 50% } ‘utl | A
Ganztraubenpressung, Kihlen, Absetzen ; i L ;ar i
gekuhlt im Edelstahltank mit biologischem Saure-Abbau ¥ ’ #\é,‘f

" . . Jahrelange Zusammen- o N
Osterreichische Kellerei- =ang ¢ Soues W
o : arbeit mit Schlumberger =i
Tradition seit 1842 ) IS

Partner-Winzern / “{

Hergestellt zu 100%
aus besten dsterreichi-
schen Trauben

Leichte Frische & lebendiger
Charakter zeichnen

Schlumberger aus
|

Eigene Verarbeitung des
Traubenmaterials - kein Zu-
kauf von fertigen Weinen

Veredelt nach der ,Méthode
Traditionnelle” und mit dem
Kellereipunkt signiert

Das Haus Schlumberger steht seit 1842 fur einzigartig, e

prickelnden Genuss und hdéchste Qualitat. Staatlich gepruft

steht Osterreichischer Sekt >>RESERVE << fir die Einhaltung

strengster Kriterien: Trauben geschltzten Ursprungs aus gé 5 5 :

einem einzigen &sterreichischen Bundesland, per Hand ge- ﬁygf
SEIT 1642

lesen, sowie mindestens 18 Monate auf der Hefe gereift - bei
Schlumberger sogar 30 Monate. Jede Flasche Schlumberger
wird nach der berihmten ,Méthode Traditionnelle” herge-
stellt und mit dem Kellereipunkt signiert.

Helles Gelb mit Grinreflexen. Duft nach Pomelo und reifem
grinem Apfel. Harmonisch mit feinem Saure-Zuckerspiel und
eleganter Reife mit Hefenoten. Zarte Perlage, vielschichtig
mit langem Abgang.

Keine Jahrgangsverschnitte: Jahresreine Verarbeitung der Trauben.

Marussia Beverages Germany GmbH - 95349 Thurnau - Germany

Bestellung: E-Mail orders-de@mbev.com - Phone +49 9228 9900-0 - Fax +49 9228 9900-51
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