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Weissburgunder, Welschriesling, Chardonnay A qf A
. W g -l
selektierte Lese (September) : o
max. 75%

gesteuert im Edelstahltank

im Edelstahltank

mind. 12 Monate in der Flasche
11,5% vol *

Secco (18 - 199/

5,99/1*

" . . Jahrelange Zusammen- —“-/L::: ;

Osterreichische Kellerei- arbeit mit Schlumberger * i

Tradition seit 1842 . AR
Partner-Winzern ”ﬁ,\i =

Hergestellt zu 100% Leichte Frische & lebendiger ' . :""\ >

aus besten &sterreichi- Charakter zeichnen T

schen Trauben Schlumberger aus

Eigene Verarbeitung des Veredelt hach der ,,Méthode

Traubenmaterials - kein Zu- Traditionnelle® und mit dem

kauf von fertigen Weinen Kellereipunkt signiert

Das Haus Schlumberger steht seit 1842 fUr einzigartig,
prickelnden Genuss und hoéchste Qualitat. Staatlich gepruift
steht Osterreichischer Sekt >>KLASSIK<< fir die Einhaltung
strenger Kriterien: Trauben geschltzten Ursprungs aus
einem einzigen 6sterreichischen Bundesland, die zu Sekt ver-
edelt werden, der mindestens 9 Monate auf der Hefe reift
- bei Schlumberger sogar 12 Monate. Alle Schlumberger Pro-
dukte werden nach der berihmten ,,Méthode Traditionnelle*
hergestellt und sind mit dem Kellereipunkt signiert.

Zartes hellgelb, florale Duftnoten, frisch, animierend,
jugendlich, wirzig, glatt, lang mit feinen Sauvignon Blanc Noten.
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Keine Jahrgangsverschnitte: Jahresreine Verarbeitung der Trauben.

Abweichungen sind jahrgangsbedingt moglich.

Marussia Beverages Germany GmbH - 95349 Thurnau - Germany

Bestellung: E-Mail orders-de@mbev.com - Phone +49 9228 9900-0 - Fax +49 9228 9900-51




