
ZUTATEN:

Für 1 Drink

4 cl Mozart Cream Chocolate Liqueur

3,5 cl Espresso (kalt)

2,5 cl Vodka

GARNITUR:

Geriebene Kaffeebohne

MOZART CLASSIC CHOCTAIL
CHOCOLATE ESPRESSO MARTINI

ZUBEREITUNG:

Alle Zutaten mit Eiswürfel in einem Shaker 

oder einem Behälter mit Deckel mixen. 

Danach ein paar Eiswürfel in den Mozart 

Tumbler füllen und den Drink in den Tumbler 

abseihen. Abschließend etwas geriebene 

Kaffeebohne auf den Drink streuen.


